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KALTE VORSPEISEN

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisches Brot #*

10.

o & NN

Zaziki ¢

Tarama - Fischrogencreme '°
Knoblauchbombe ©

Chitipiti - Schafskasecreme ¢

Pente
Finf verschiedene leckere Dips 1P¢

Feta natur®¢

mit Tomaten, Gurken, Oliven ¢, Peperoni und Zwiebeln,

angemacht mit Olivendl und verschiedenen Krautern

Oliven ¢ & Peperoni
mit Olivendlund Zitrone

Dolmadaki
mit Reis gefiillte Weinblatter mit Zaziki ©

Ezme
Pikante Sauce aus frischer Gemiisepaste

Auberginensalat ©

590€
590€
590 €
6,90 €
990 €

790 €

6,20 €

6,90 €

6,50 €

6,90 €



WARME VORSPEISEN

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisches Brot **

1. Knoblauchbrot # 4,90 €
gerdstet, mit frischen Krautern (5 Scheiben)

12. Bruschetta 790 €
mit Tomaten, Knoblauch und Pesto

13.  Piperies 790 €

gebratene Peperoni mit Knoblauch
und frischen Krautern

14.  Melitsanes 790 €
gebratene Aubergine A'mit Zaziki ©

15.  Kolokithaki 790 €
gebratene ZucchiniA! mit Zaziki &

16.  Sigara Borek 8,90 €
4 Stiick (Blatterteig A* gefullt mit Késecreme ©)
und Zaziki ©

17. Gebratene milde Paprika 790 €
mit Knoblauch und frischen Krautern

18.  Fetacaus dem Backofen 10,90 €
mit frischen Tomaten, Peperoni und Knoblauch

19.  Saganaki 8,90 €
gebratener Feta“*©°mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln

20. Sousami 990 €
gebackener Sesam-SaganakiA>“©mit Salat

21.  Gebratener Ziegenkase © 11,90 €
mit Feigen im Speckmantel mit Salat

23.  Vier Scampi gegrillt 14,90 €
mit verschiedenen frischen Salatsorten, Olivendl und Zitrone

24.  Kalamaris 11,90 €

Tintenfischringe N mehliert !, gebraten mit Zitrone,
dazu leckeren Knoblauchdip ©

25.  Sardinen®in Olivendl gebraten 8,20 €
mit Zitrone und Salat
26. Vier Scampi?® 14,90 €

mit Knoblauch gebraten in Metaxasauce ©,
inder Pfanne serviert

27. Feinschmecker-Teller 1790 €
mit Auberginen, Paprika, Saganaki”“'“®, Kalamaris M
und verschiedenen Dips ©©
Auch furzwei oder mehr Personen erhaltlich.
Sprechen Sie uns an!

28. Champignons 12,90 €

in der Pfanne gebraten und mit Dill-Sahne-Sauce Uberbacken



SUPPEN

Zu allen Suppen servieren wir frisches Brot A!

35.
36.
37.
38.

Hihnersuppe 2¢
Tomatensuppe 2
Bohnensuppe ?

Zwiebelsuppe 246

SYA\WAY S

Zu allen Salaten servieren wir frisches Brot !

40.

4.

42.

43.

44,

45.

Krautsalat
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Feta ©

Hirtensalat
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Oliven¢,

Peperoni, Feta ©, Olivenél-Essig-Dressing

Kleiner Bauernsalat
mit Kraut, Tomaten, Gurken, Paprika, K&se ©, Zwiebeln, Oliven ¢, Peperoni

GroBer Bauernsalat
mit Kraut, Tomaten, Gurken, Paprika, Kése ¢, Zwiebeln, Oliven ¢, Peperoni

Kali Ora Spezialsalat
Hahnchenbruststreifen mit Champignons, grinem Salat, Paprika,
Tomaten, Gurken, Zwiebeln und hausgemachtem Dressing ©

Thunfischsalat
mit frischem bunten Salat sowie Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Ei ©
und hausgemachtem Dressing ©

590 €
590 €
590 €
590 €

590 €

10,90 €

1290 €

14,90 €

16,90 €

15,90 €



UNSERE OMELETT-SPEZIALITATEN

Mit frischen Eiern und besten Zutaten #*

46.

47.

48.

49.

Omelett ¢ mit Feta ¢
dazu Salat auf dem Teller

Omelett © mit Schinken
Champignons und Gouda-K&se ©, dazu Salat auf dem Teller

Omelett ¢ Spezial
mit Gyros, Zwiebeln und Tomaten, dazu Salat auf dem Teller

Omelett ¢ mit Kartoffeln
und Feta ©, dazu Salat auf dem Teller

13,90 €

14,90 €

15,90 €

14,90 €



DELIKATE SPEZIALITATEN VOM GRILL

Zu allen Grillgerichten reichen wir frischen, bunten Salat mit Hausdressing ©

50.

51.

52.

53.

54.

5b.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

B63.

Gyros Orginal

nach der besonderen Art des Hauses, mit Reis

Suvlaki

Zwei zarte FleischspieBe vom Grill mit Reis und Zaziki ©

Kali Ora-Teller
Gyros, Suzuki, SchweinespieB, Reis und Zaziki ©

Gyros mit Suzuki
mit Zwiebeln, Reis und Zaziki ©

Gyros mit Suvlaki
mit Zwiebeln, Reis und Zaziki ©

Gyros mit zwei Lammkoteletts
mit Zwiebeln, Reis und Zaziki ©

Bifteki Spezial

geflillt mit K&se ©, Paprika und Tomaten, dazu Pommes Frites und Zaziki ©

Souzouki
Drei Stlick Suzuki mit Zwiebeln, dazu Reis und Zaziki ©

Schweinerickensteak gegrillt,
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons aus der Pfanne,
Pommes Frites und Zaziki ©

Leber-Teller
gegrillt mit Speck und Zwiebeln, dazu Reis und Zaziki ©

Gyros Leber

mit Zwiebeln, Reis und Zaziki ©

Leber-Teller Spezial,
inder Pfanne gebraten mit Zwiebeln und
Champignons in leckerer Sauce ©, dazu Butterreis

Schweinefilet Natur gegrillt
mit Krauterbutter und Pommes Frites, dazu Zaziki ©

Kali Ora-Teller Spezial
Gefiillte Suzuki ©, Schweinesteak, Rumpsteak, Speck, Suvlaki,
Spiegelei ¢, dazu Pommes Frites, rote pikante Sauce und Zaziki ©

15,50 €

15,90 €

18,90 €

1750 €

1750 €

18,90 €

19,90 €

18,90 €

19,90 €

16,90 €

15,90 €

1790 €

19,90 €

2590 €



B4.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

7.

Herkules-Teller
mit Gyros, Suzuki, Lammkotelett, Suvlaki, Leber,
dazu Pommes Frites und Zaziki ©

Zyklopenauge

Schweineriickensteak gegrillt mit Gyros, Spiegelei ¢, Reis und Zaziki ©

Chefkoch-Teller

mit verschiedenen Fleischsorten vom Rind, Lamm und Gefllgel
nach Art des Hauses, dazu Pommes, rote Sauce und Zaziki ©

Suvlaki Spezial
mit am SpieB gegrilltem Rumpsteak, Schweineriickensteak und Speck auf
Gemiisebett mit roter Sauce, Zaziki © und Pommes Frites

Petrussa-Teller

Verschiedene Fleischsorten(Rumpsteak, Schweinesteak, Rinderfilet)
am SpieB mit mediterranem Gemiise, roter Sauce, Zaziki ©

und Pommes Frites

Thessaloniki-Teller
Suzuki, Schweinefilet, Hahnchenbrust, Speck
und ein FleischspieB, dazu Pommes Frites und Zaziki ©

Schnitzel
Zwei Schweineschnitzel mit Pommes Frites

Korfu-Teller
Schweinefilet, gefllt mit Kase ©, Schinken, Tomaten und Paprika,
dazu Pommes Frites und Metaxasauce ©

GEGRILLTE SPEZIALITATEN
VOM LAMM UND RIND

Zu allen Grillgerichten reichen wir frischen, bunten Salat mit Hausdressing ©

80.

81.

82.

83.

84.

8b.

86.

Rumpsteak gegrillt,
natur(ca. 250 g), mit R6stzwiebeln und einer groBen
Folienkartoffel mit Sauerrahmfiillung ©

Rinderfilet gegrillt,
natur(ca. 250 g), mit Réstzwiebeln und einer groBen
Folienkartoffel mit Sauerrahmftillung ©

Lammfilet gegrillt,
dazu mediterranes Gemuse aus der Pfanne
und Pommes Frites

Lammkoteletts
Finf Stliick mit mediterranem Gemuse
und Pommes Frites

Chefkoch spezial

Zwei Lammbkoteletts, zwei Lammfilets, ein Rumpsteak, zwei Scampi &,
mediterranes Gemiise, Pommes Frites, Zaziki © und rote Sauce.

Auch erhaltlich flir zwei oder mehr Personen,

bitte sprechen Sie uns an!

Sultan-Teller
Rumpsteak, Rinderfilet, Lammfilet, Hdhnchenbrustfilet,
dazu mediterranes Gemiise, Pommes Frites, rote Sauce und Zaziki ©

Empfehlung vom Chefkoch: Rumpsteak gegrillt,

mit gebratenen Zwiebeln und Champignons, dazu Pommes Frites

23,90 €

18,90 €

29,90 €

2590 €

26,90 €

23,90 €

16,90 €

2490 €

29,90 €

31,90 €

26,90 €

24,90 €

32,90 €

32,90 €

31,90 €



PFANNENGERICHTE

Alle Gerichte werden im Pfannchen serviert. Zu allen Pfannengerichten reichen wir frischen,

bunten Salat mit Hausdressing ©

90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

99.

100.

101.

Gyros Spezial

mit Metaxasauce © aus der Pfanne, (iberbacken mit Kase ©, serviert mit Reis

Kreutzmann-Sweet-Chili-Teller
Krosses Gyros in siss-scharfer Kombination mit Pommes Frites

Rinderfilet

mit Metaxasauce ©, dazu Butterreis

Rumpsteak
mit einer leckeren Pfefferrahmsauce ©, dazu Butterreis

Kutscherpfanne
Je ein Medaillon vom Rinderfilet, Schweinsteak und Rumpsteak
in Champignonrahmsauce ©, dazu als Beilage Butterreis

Metaxa-Pfanne

1790 €

1790 €

31,90 €

29,90 €

24,90 €

23,90 €

Drei Schweinefiletmedallions in einer schmackhaften Metaxasauce © mit Butterreis

Filetpfanne

Schweinefilets mit einer leckeren Champignonrahmsauce und dazu Butterreis

Paok-Pfanne
Schweinefiletmedallions gebraten mit Champignons,
Zwiebeln, Schinken und WeiBwein-Sahnesauce ©, dazu Butterreis

Lammfilet
mit leckerer Champignonrahmsauce © und dazu Butterreis

Kavala-Pfanne
Hahnchenbrustfilets mit Metaxasauce © und Butterreis

Koutopulo Tikania
Hahnchenfiletstreifen in der Pfanne gebraten mit verschiedenen frischen
Gemiisen, dazu Gefliigelrahmsauce © und Butterreis

Krassata
Filetspitzen vom Schwein mit verschiedenen frischen Gemusen
aus der Pfanne, dazu Reis

24,90 €

23,90 €

30,90 €

19,90 €

19,90 €

22,90 €



FISCHGERICHTE

Zu allen Fischgerichten reichen wir frischen, bunten Salat mit Hausdressing ©

110.

1.

2.

3.

14.

115.

116.

LLVA

118.

19.

120.

Scampi Efekan ©
Sieben Stiick gegrillt, dazu Butterreis und gegrilltes Gemuse

Scampi KaliOrac
Sieben Stiick mit Metaxasauce © und Butterreis

Oktopus " gegrillt,

mit mediterranem Gemiise in Knoblauchsauce © und Kartoffelspalten

Kalamaris "
mit Zaziki © und griechischen Kartoffeln, serviert mit mediterranem Gemiise

Sardinen®
mit Olivendl, griechischen Kartoffeln und Zitrone

Forelle °geqrillt,

dazu mediterranes Gemduse und Kartoffelspalten

Dorade®
gegrillt, dazu mediterranes Gemdise und Kartoffelspalten

Tallasa-Teller
mit Kalamaris N, Sardellen P, zwei Scampi © und Kartoffelspalten
dazu reichen wir unseren Knoblauchbombe-Dip (Aioli)

Lachssteak "gebraten in der Pfanne
auf einem Gemisebett und serviert mit Butterreis

Zanderfilet ° gebraten aus der Pfanne
mit mediterranem Gemuse, dazu Rostkartoffeln

Fischplatte fir zwei Personen
mit zwei Zanderfilets ®, zwei Lachsfilets ®, zwei Scampi ¢,
Kalamaris ™ und Sardellen P, dazu griechische Kartoffeln

29,90 €

29,90 €

29,90 €

2390 €

16,90 €

19,90 €

22,90 €

24,90 €

2590 €

2590 €

64,90 €



HANDGEMACHTE BANDNUDELN

121.  Bandnudeln mit Schweinefiletstreifen
in Gorgonzolarahmsauce © mit mediterranem Gemiise

122. Bandnudeln mit Rinderfiletstreifen
in WeiBwein-Thymian-Knoblauchsauce ©
mit mediterranem Gemiise

123. Bandnudeln mit Hahnchenbruststreifen
in feiner Tomatensauce mit mediterranem Gemuse

124.  Bandnudeln mit Gambas
Funf Stiick in WeiBwein-Thymian-Knoblauchsauce ©
mit mediterranem Gemtse

125.  Bandnudeln mit gebratenen Pilzen
und Feta ©in einer feinen Rahmsauce ©

126. Bandnudeln mit Zucchini und Kirschtomaten
in einer Basillikum-Pesto Sauce

127. Bandnudeln

in Weisswein, Olivendl, Thymian und mediterranem Gemduse

128.  Bandnudeln mit Gorgonzola ¢ und Lachs®

KOSTLICHKEITEN AUS DEM BACKOFEN

Zu allen Backofengerichten reichen wir frischen, bunten Salat mit Hausdressing ©

130. Moussaka

Kartoffeln, Auberginen und Hackfleisch geschmort
mit einer leckeren Bechamelsauce A1©

131.  Keulen vom jungen Kaninchen aus dem Backofen
mit geschmorten Zwiebeln und dazu Rdstkartoffeln

132. Lammbhaxe aus dem Backofen mit griinen Bohnen

133. Lammhaxe aus dem Backofen mit dicken Bohnen
und dazu Rostkartoffeln

134. Lammbhaxe aus dem Backofen mit Aubergine
und dazu Réstkartoffeln

135. Lammhaxe aus dem Backofen mit Stifado
(geschmorte Zwiebeln) und dazu Réstkartoffeln

136. Lammhaxe aus dem Backofen mit Kritiraki
(griechische Nudeln)und K&se (iberbacken ©

1790 €

18,90 €

16,90 €

18,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

19,90 €

20,90 €

2290 €

2190 €
2190 €

2190 €

21,90 €

2190 €



VEGETARISCHE GERICHTE

Weitere vegetarische oder vegane Gerichte finden Sie bei unseren hausgemachten Bandnudeln.

140.

141.

142.

143.

Vegetarischer Auflauf 16,90 €
mit Broccoli, Blumenkohlund Kartoffeln in einer leckeren
Sahnesauce ©, schmackhaft gewiirzt und mit Kase © iberbacken

Gemtusepfanne 15,90 €
mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Champignons und Kartoffeln

Kritiraki 13,90 €
Griechische Nudeln in einer leckeren Tomatensauce mit K&se ©iiberbacken

Pikilia 17,90 €

mit Bérek, Aubergine, Zucchini, Paprika, Champignons und
Dolmadaki, dazu Chitipiti-Dip (Schafskasecreme)©

PLATTEN FUR 2 PERSONEN

Unsere Platten sind auf Wunsch auch fiir mehrere Personen erhaltlich.

Zu allen Platten reichen wir frischen, bunten Salat mit Hausdressing °.

145.

146.

147.

Kali Ora Platte 4990 €

Gyros, zwei Suzuki, zwei Lammkoteletts, zwei Schweinerlickensteaks,
Zwei Suvlaki, Pommes Frites und Reis, Salat, Zaziki © und pikante Sauce

Artemis Platte 52,90 €
Gyros, zwei Schweinefilets, zwei Rumpsteaks, zwei Hahnchenbrustfilets,
mediterranes Gemiise, Pommes Frites, Salat, Zaziki © und pikante Sauce

Kara Kosta Platte 64,90 €
Das Feinste vom Feinsten: zwei Lammkoteletts, zwei Rumpsteaks, zwei

Rinderfilets, zwei Lammfilets, zwei Scampi &, mediterranes Gemiise, Salat,

Sigara Borek A, Zaziki © und pikante Ezme sowie Pommes Frites



KINDERTELLER (BIs 15 JAHRE)

155. Leon-Teller
Gyros, Pommes Frites, Salat und Zaziki ©
156.  Lykos-Teller
Ein Suvlaki, Pommes Frites und Salat
157.  Tigri-Teller
Ein Suzuki, Pommes Frites, Salat und Zaziki ©
158. Gata-Teller
Ein gegrilltes Schweinertickensteak, Pommes Frites und Salat
BEILAGEN
180. Pommes Frites
181. Reis
182. Kroketten
183. Folienkartoffeln mit Kartoffelcream ¢
184.  Chips-Kartoffeln
diinne, fritierte Kartoffelscheiben
185. Griechische Kartoffeln
Kartoffelspalten mit Olivendl und Oregano
186. Rostzwiebeln
187.  Gedunstete Champignons und Zwiebeln
188. Metaxa-Sauce ¢
189.  Champignon-Rahmsauce ©
190. Mediterranes Gemiise

990€

990¢€

990 €

990 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
550€
550 €

550 €

4,90 €
6,90 €
490 €
4,90 €
6,90 €



EIS
160.

161.

162.
163.

165.

166.
167.
168.

169.

Eisbecher
Drei gemischte Kugeln Eis © mit Sahne ©

Fruchtbecher
Drei gemischte Kugeln Eis © mit Sahne © und frischen Friichten der Saison

Vanilleeis ¢ mit Sahne ¢ und heiBen Kirschen

Vanilleeis ¢ mit heisser Schokoladensauce ¢
und Sahne ©

Schokobecher

Eis © mit Schokoladensauce © und Sahne ©
Eisschokolade ©
Eiscafe©

Flipper

Zwei Kugeln Vanilleeis ©, Orangensaft und Sahne ©

Milchshake

Vanille-, Erdbeer- oder Schokoladenshake ©

GRIECHISCHE DESSERTS

170.

171.

172.

Joghurt ¢ mit Honig und Walnussen
und frischen Friichten der Saison

Baklava
Zwei Stiick mit einer Kugel Vanilleeis ©

Griechische Helva

4,90 €

590 €

590 €
590 €

550 €

4,00 €
4,20€
4,60 €

4,90 €

6,50 €

590 €

4,90 €



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Vilsa oder Vilsa Naturell

Coca Cola +7

Coca Cola Light #6710

Fanta ** oder Sprite

Schweppes Tonic ©| Bitter Lemon *#| Ginger Ale *

Fruchtsaft und -nektar
Apfel|Qrange | Kirsch | Trauben | Bananen | Kiba | Maracuja

Fruchtschorle
Apfel|Qrange | Kirsch | Trauben | Bananen | Kiba | Maracuja

HEIBE GETRANKE

Espresso ’

Griechischer Mokka 7

Tasse Kaffee ’

Cappuccino 7¢

Milchkaffee 7coder Latte Macchiato 7¢
HeiBe Schokolade ¢

Tee Schwarz /| Kamille | Apfel | Pfefferminz | Friichte

FASSBIER

\eltins Pilsener 42 031 3,20 €
Konig Pilsener 3 03l 3,20 €
Grevensteiner 3 031 3,30 €
Kostrizer A2 031 3,30 €
Alster ~2 031 3,20€
FLASCHENBIER

Maisels Weisse Hell 143
Maisels Weisse Dunkel A143
Maisels Weisse Alkoholfrei A143
Veltins Alkoholfrei 3

Vitamalz »*

SEKT & PROSECCO

Sektt
Proseccot

APERITIFS

Hugo -

Aperol Spritz 1#8t
Sherry -
Campari-Orange *
Martini Bianco

0251 2,80 €
021 -2,70€
021 2,70 €
0.2h %2,70 €
021#2:80 €
021 2,90€
021 2,90 €
041 3,90 €
04l 3,90 €
04l 4,10 €
041 4,10 €
041 3,90 €
Gl E370Ue
011 4,00 €

0751 6,50 €
041 4,20€
041 4,20€
o4l 4,20€
041 4,50€
g4t 4,80 £
o4l 4,30 €
2,90 €

3,50 €

2,80 €

3,50 €

3,80 €

3,90 €

2,60 €

051 4,70 €
051 4,70 €
051 4,90 €
051 4,90 €
051 4,70 €
051 4,70 €
051 4,70 €
051 4,70 €
0331 3,20 €
0331 3,20 €
071 18,90 €
071 20,90 €
6,50 €

6,50 €

3,80 €

4,90 €

590 €



OFFENE WEINE ROT | ROSE

Imiglykos * Lieblich
Mavrodaphne ! Lieblich
Apelia " Leicht, Trocken
Apelia Rose ! Leicht, Trocken
Naoussa “ Trocken

Nemea - Trocken

Merlot t Trocken

Primitivo " Trocken

OFFENE WEINE WEIB

Imiglykos t Lieblich
Apelia " Leicht, Trocken
Retsina - Geharzt

AthOS - Trocken
Grauburgunder * Trocken

SPIRITUOSEN

Ouzo Hausmarke

Quzo "Plomari” oder “Babatzim”

Ramazzotti

Marsalat

Baileys +7¢

Vodka

Malteser, Jubildaums Aquavit oder Linie Aquavit
Sambuca

WEINBRAND

Metaxa b*

Metaxa 7*

Metaxa 40 Jahre alt
Metaxa flambiert

BITTERE

Fernet Branca oder Fernet Menta
Jagermeister

LONGDRINKS

Bacardi-Cola“’|-Orange
Whisky-Cola 47
Whisky-Special-Cola +”
Wodka-Orange | -Lemon 3¢ | -Tonic®
Charly +7

Gin-Tonic &|-Lemon &

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0.251

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

5,80 €
7,90 €
eSS
5:30:€
6,50 €
6,50 €
Tags
7.90 €

5,90 €
5,90 €
6,50 €
b HOE
7,40 €

051
051
051
051
051
0,51
0,51
051

051
051
051
051
0,51

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

7A(c]
2]

11,50 €
14,50 €
11,50 €
11,50 €
13,60 €
13,60 €
15,00 €
15,50 €

11,50 €
1,50 €
12,00 €
11,50 €
14,80 €

200 €
2,90€
550 €
2,90 €
550 €
2,90 €
35,50 €
290 €

3,90 €
UWARS
55076
Sblie

290 €
2908

4,60 €
4,60 €
6,60 €
4,60 €
390 €
4,60 €



Ka

OFFNUNGSZEITEN:

Montag - Samstag: 17:00 - 22:30 Uhr
Sonntag: 12:00 - 14:30 Uhr

17:00 - 21:30 Uhr
Dienstag: Ruhetag

Alle Gerichte auch auBer Haus!

ETZHORNER WEG 227 - 26125 OLDENBURG
TELEFON: 0441- 96024296

INFO@KALI-ORA.DE - WWW.KALI-ORA.DE

Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Geschmacksverstarker
3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Farbstoff |5 mit Phosphat
B mit StBungsmittel | 7 koffeinhaltig | 8 chininhaltig | 9 geschwarzt | 10 enthélt eine Phenylalaninquelle

Kennzeichnung der Hauptallergene:
A Glutenhaltige Getreide (1- Weizen, 2 - Roggen, 3 - Gerste, 4 - Hafer, 5 - Dinkel, 6 - Kamut, 7 - Hybridstdmme)| B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E Erdnisse
| F Sojal G Milch und Milchprodukte (einschl. Lactose)|H Schalenfriichte (1- Mandel, 2 - Haselnuss, 3 - Walnuss, 4 - Cashew, 5 - Pecannuss, 6 -
Paranusss, 7 - Pistazie, 8 - Macadamianuss, 9 - Queenslandnuss)| | Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid und Sulfite M Lupinen|N
Weichtiere

Preise: Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt.



